
2021年度
もっと安心な給食のnew normalを目指して・・・

黒光商事は

豆腐等の大豆製品は日本伝統食の代表的存在。給
食でも子供たちにたくさん食べてもらいたい食材です。

栄養士様・調理師様のご要望に応えたい！少しでも手間なくいろ
んなメニューに使ってもらいたい！という思いで納品形態や品揃え
を維持してきましたが、給食の安心安全をもっと追及しなければ！
という使命のもと、何度も会議を繰り返し、よりよい商品をご提供
できる製造メーカーを模索すること数年・・・・・・

kokko

ついに！黒光商事は思い切った決断をしました！！
2021年4月納品より

豆腐類は全てパック入り
商品のラインナップを厳選

でお届けいたします！

商品の詳細は裏面にてご紹介いたします

新しい製造メーカーは

「(有)おぐり」
豆腐のﾊﾟｯｸを開けるのは
手間もかかるし異物も心配・・・

栃木県にある大正9年創業の老舗メーカー。
昔ながらの製法にこだわり、大豆本来の甘
みを感じられる製品を作っています。
もちろん、衛生管理もバッチリ！清掃と管理
の行き届いた工場を黒光商事がしっかり確
認してきました。一部生協や大手スーパー
にも商品を提供しているので安心安全は
折り紙付き。栃木・埼玉の給食にも使用さ
れています。

ここが一番の課題。
でも大丈夫！何度も試作を
依頼し、
手でスルッと開けられる！
裂けて異物にならない！
大量調理でも使いやすい
イージーオープンパッケージ
の商品を作ってもらいました。
ぜひお試しください！

※サンプル希望、お気軽にお問合せください！
※刃物を使用しての開封は異物の原因となるためご遠慮
ください

でも…異物や品質などの問題が絶えない食材でもありました。。。
例えば・・・
・納品した豆腐の形が崩れている
・フィルム・ビニール片・虫などの異物が商品や水・コンテナに付着・混入している
・品質が安定しない などなど



国産 木綿豆腐

<商品規格>
重量：350g/丁
サイズ：11×9×3.5㎝

国産大豆・国産にがりの100％国産豆腐。にがりは
伊豆大島の井戸から引き上げた海水を煮詰めて
作った東京産の深海にがり。一度崩して押し固める
昔ながらの製法で大豆の甘みと香りが引き立ちます。
技術・経験・機械の精度があるから出来る、おぐり自
慢の商品です。

<商品規格>
重量：350g/丁
サイズ：11×9×3.5㎝

国産大豆と絹に最適な凝固剤を使用した滑らか
な絹豆腐。パック入りなのでこれまで課題だった崩
れや角の削れの心配もなく、キレイな四角い絹豆
腐をお届けできます！

国産 絹豆腐

国産

おから

<商品規格>
1kgの袋入り

製造日当日に出荷される出来立て
おから。午前中に製造された商品
がその日のうちに黒光商事に入荷
するので、月曜日使用も可能です。
（連休明けのご使用は対応出来兼
ねる場合がございます）

国産 しぼり木綿（旧・押し豆腐）

<商品規格>
重量：300g/丁
サイズ：12×9×4㎝

押し豆腐づくりに適した凝固剤を使用し、木綿豆腐より細かく崩したあと押し
固めます。これによって木綿豆腐より硬めの豆腐が仕上がります。状態は硬く
なりますが、含まれる水分量は木綿豆腐とほぼ同じです。お届けする出来上が
りの丁数・重量でのご注文をお願いいたします。イージーオープンパッケージで
すが、透明フィルムで賞味期限等は外箱の一括表示になります。
※「●㎏の豆腐を押す」というご注文は対応出来兼ねます。

これまでご用意していた
「絞り豆腐」（崩した豆腐）
は衛生上の都合により取扱
いがありません。お手数で
はございますが、しぼり木綿
をご注文いただき、学校様
にて崩していただけるようお
願いいたします。

円/丁
円/kg

★イージーオープンパッケージ★

円/kg

パック入
になります！

旧･絞り豆腐
(崩した豆腐)は
終売です！

1kg単位で
ご注文を！

<商品規格>
重量：300g/丁
サイズ：
10.5×9×3.5㎝

焼き豆腐専用に作った豆腐で製造。
イージーオープンパッケージですが、透
明フィルムで賞味期限等は外箱の一括
表示となります。

国産

焼き豆腐
パック入

になります！

パック入
になります！

パック入
になります！

円/丁
円/kg

★イージーオープンパッケージ★

円/丁
円/kg

★イージーオープンパッケージ★

円/丁
円/kg

★イージーオープンパッケージ★

●丁での
ご注文が
お得です１

●丁での
ご注文が
お得です１

●丁での
ご注文が
お得です１

●丁でのご注文がお得です１

出来上がり量で
ご注文を！

これまで「押し豆腐」と呼んでいた硬めの
木綿豆腐は「しぼり木綿」」に名称変更と
なります。また、木綿豆腐とは原材料の一
部・製造方法が異なるため、水分量の比較
は出来兼ねます。

豆腐類サンプルお出しします！お気軽にご依頼ください！！


